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Moin liebe Nachbarn!

Wie schnell doch so ein Jahr 
vergeht! Mit 48 Seiten Um-
fang haben wir im Dezem-
ber geschlossen und starten 
so 2012 auch wieder. Wir 
haben unser Soll erreicht. 
Auch der Anteil an Werbung 
ist bei ca. 1/3 festgeschrie-
ben. Die Druckfinanzierung 
ist gegeben. Somit haben 
wir reichlich Platz für inte-
ressante Berichte aus dem 
Dorfanger, Alt-Boberg und 
Havighorst. 

Die Sommer-Ausgabe er-
scheint dieses Jahr bereits 
in der zweiten Juni-Woche, 
also rechtzeitig vor den Feri-
en. Bis dahin wünsche ich al-
len entspannte Zeit und viel 
Spaß beim Lesen.

Ihr und Euer
 Andreas Müller 

AM ART & MORE

In eigener Sache... 
Hallo Bobergerinnen, hallo Boberger......................................................5 
Titelthema 
Die Jugendbude ist eröffnet................................................................. 6 – 7 
Frühlingsfest in Boberg...............................................................................11
Die Dorfzeitung trifft... 
...heute Stefan Baumann...................................................................... 9 – 10
Aus der Nachbarschaft 
130 Jahre Gemischter Chor Havighorst-Boberg............................... 12 
Die grüne Oase von nebenan – Klgv. 611....................................14 – 15 
Keller’s Kaminhof Havighorst feiert Jubiläum................................... 17 
Guter Honig liegt so nah: Imkerei Wiebcke Huffmeyer..........18 – 19 
Neues aus dem EKiZ – Eltern-Kind-Zentrum in Boberg.................. 20 
Was macht eigentlich Friedrich Koopmanns?.................................... 23 
„Die Weinkolumne“...................................................................................... 24 
Themen aus dem Arbeitskreis Boberg................................................. 25 
Bewegung ist Bildung! – Die TSG Bergedorf in Boberg................. 27
Veranstaltungen 
Müllsammeln |  Ostereier sammeln....................................................... 28 
Spieleabend am 20. April im Bürgerhaus............................................ 29 
Flohmarkt „Rund ums Kind“ | Jahreshauptversammlung............. 31 
Veranstaltungskalender Bürgerverein 2012....................................... 33 
Veranstaltungstipps 2012..........................................................................34
Bürgerhaus 
Angebote und Gruppen im und um das  Bürgerhaus............36 – 38 
Bürgerhaus mieten?..................................................................................... 39
Aus dem Bürgerverein 
Rückblick – Nikolaus im Bürgerhaus...................................................... 39 
Der Neujahrsbrunch war wieder nett und lecker.............................40 
Boberger Kochlöffel – Neues aus der Bürgerhausküche............... 43 
Informationen über den Bürgerverein.................................................44
Zu guter Letzt...: Zustand des Nahversorgungszentrums........ 47

Impressum
Herausgeber: 
	 Dorfanger Boberg e.V. | Bockhorster Weg 1 | 21031 Hamburg 
	 Tel. 040 / 4109 1725 (Mo + Do 16-18 Uhr) | Fax 040 / 4109 1724
Redaktionelle Bearbeitung: 
	 Olaf Hübner, Tanja Siepje & Andreas Müller 
	 Kontakt: Tel. 040 / 4109 1725 | Email: olaf.huebner@yahoo.de
Layout, Satz & Anzeigenannahme:	  
	 AM ART & MORE - Andreas Müller 
	 Bockhorster Höhe 162 | 21031 Hamburg 
	 Tel. 040 / 696 41 282 | Email: am@am-artandmore.de
Druck: 
		  GUTVERLAG | Druck- und Mediengesellschaft 
		  Kreimershoek 71 | 48477 Hörstel 
		  Tel 05459/80 50 190 | Fax 05459/80 50 19 29 
		  Email info@gutverlag.com | www.gutverlag.com 
Auflage 2.000 
Verteilungsgebiet: 
	 Dorfanger Boberg | Teile Alt-Boberg | NVZ Boberg | z.T. Havighorst
Redaktionsschluss für die nächste Ausgabe: 	 14. Mai 2012 
Anzeigenschluss für die nächste Ausgabe:  	 16. Mai 2012

gutVERLAG
druck  und med ien

aktiv markt Stöver
E aktiv markt Stöver • Heidhorst 4 • 21033  Hamburg • Telefon: 040 / 4109 2880

Montag bis Samstag: 7:00 – 20:00 Uhr

Probieren Sie unsere
Gut� eisch Qualität
zu Knüllerpreisen.

,

Inhalt



4 5

Das Büro ist in den Maiferien vom 30.04. bis 04.05. und 
während der Sommerferien von 02.07. bis 23.07.2012 geschlossen.

Olaf Hübner

Öffnungszeiten Vereinsbüro in den Schulferien

In eigener Sache...

dies ist die 1. Ausgabe der Dorfzeitung im 
Jahr 2012 und wir hoffen, dass das neue Jahr 
für Sie alle gut begonnen hat.

Viele von Ihnen, werden die Entwicklung des 
Baues der neuen Jugendeinrichtung, hinter 
dem Bürgerhaus, in der Vergangenheit mitbe-
kommen haben. Am 27.01.2012 war es denn 
letztendlich soweit und die „Jugendbude“ 
wurde eingeweiht. Näheres dazu, sowie ein 
Interview aus unserer Reihe „die Dorfzeitung 
trifft....“, mit dem neuen Leiter des INVIA-Ju-
gendtreffs finden Sie in dieser Ausgabe.

Ich wünsche Ihnen einen schönen Früh-
ling und viel Spaß beim Lesen der neuen 
Dorfzeitung Boberg.

Ihre 
Tanja Siepje 
Vorstand Dorfanger-Boberg e.V.

Hallo Bobergerinnen, hallo Boberger,

Eintrittserklärung
Haushalt: ______________________________
___________________________________ 
( Anschrift und Telefonnummer )

1. Mitglied: _____________________________ 
( Vorname, Name und Geburtsdatum )

2. Mitglied: _____________________________ 
( Vorname, Name und Geburtsdatum )
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Datum: ______  Unterschrift: _________________

Hiermit erklären wir unseren Eintritt in 
den Verein Dorfanger Boberg e.V. zum  
__________ 
(Datum)

Beitrag: 
Vierteljährlich 15,- EURO pro Haushalt 
(unabhängig von der Zahl der Mitglieder).

Einzugsermächtigung: 
Hiermit ermächtige ich den Dorfanger Boberg 
e.V. die von den Mitgliedern des r.g. Haushalts zu 
entrichtenden Zahlungen bei Fälligkeit zu Lasten 
meines Kontos mittels Lastschrift einzuziehen.
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Erleben Sie den Geschmack der Natur,
direkt aus Ihrer Nachbarschaft!

• Blütenhonig
• Rapshonig
• Honig mit Sanddorn
• Met (Honigwein)
• Bienenwachskerzen

Verkaufsstellen:
• Weinhaus Retana, Havighorst
• Koopmanns, Reinbeker Redder 8
• Edeka im CCB
• Reformhaus Beermann, Alte Holstenstr. 11

Am Langberg 27
21033 Hamburg

Telefon: 040 – 73 44 88 91
Mobil: 0172 40 166 14

wiebcke.huffmeyer@gmx.net
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Titelthema Titelthema

Am 22.11.2011 hat sich der Jugendhilfeaus-
schuss Bergedorf nach 2 Abstimmungen in 
geheimer Wahl entschieden : IN VIA ist der 
neue (altbekannte) Träger unserer Jugend-
bude geworden.

Da der Betrieb schon 
im Januar losgehen 
sollte, blieb IN VIA 
nicht viel Zeit für die 
Vorbereitung. Aber 
pünktlich am 4.1.2012 
ging es los. Stefan 
Baumann hat die Lei-
tung übernommen 
und musste zunächst 

mit seinem Team versuchen, die leeren Räu-
me zu füllen. Natürlich waren unsere Kids aus 
Boberg sofort dabei und die haben – wie wir 
es schon bei anderen Projekten erlebt haben – 
fleißig geholfen. Einer der Jungs kam sogar mit 
eigenem Werkzeugkoffer und Verpflegung für 
die Helfer.

Nach 3 Wochen war der Raum fertig eingerich-
tet und in den Öffnungszeiten herrscht von An-
fang an reger Betrieb. Geschätzt haben schon 
mehr als 100 Kinder und Jugendliche die neu-
en Räume für sich erobert.

Die Jugendbude ist eröffnet
Nachdem in letzter Sekunde auch noch die 
neue Küche angeschlossen werden konnte, 
war am 27.1.2012 die offizielle Eröffnungsfeier.

Vertreter des Bezirksamtes, der politischen 
Fraktionen aus Bergedorf und von den in 
Boberg tätigen Einrichtungen waren da  Es 
wurden Reden gehalten und fachkundige Ge-
spräche geführt. Selbstverständlich hatte IN 
VIA dafür gesorgt, dass nicht nur „Offizielle“ bei 
der Einweihungsfeier dabei waren. Auch die 
Eltern und Kinder aus Boberg waren willkom-
men. So kam es, dass man nach dem offiziel-
len Teil der Veranstaltung Männer mit Schlips 
am Kicker dabei beobachten konnte, wie sie 

Stefan Baumann, IN VIA
Angela Braasch-Eggert (stellv. Bürgermeisterin von Bergedorf, 
2. v. links) gibt das Kommando zur feierlichen Eröffnung.

Für musikalische Unterhaltung wird von der Jugend selbst gesorgt.

Die Jugend kann es sich bequem machen.

Pastorin Susanne Lehmann-Fahrenkrug  von der Erlöser-Kirche 
Lohbrügge überreicht Brot und Salz.

gegen die anwesenden Jungs den Ball ins Tor 
schießen wollten. Über das Ergebnis ist nichts 
bekannt.

Besonders schön war auch der musikalische 
Beitrag zweier Jugendlicher aus dem Dorfan-
ger, da reift vielleicht nach Diba die nächste 
Berühmtheit heran.

Inzwischen konnten die Öffnungszeiten auf 4 
Nachmittage in der Woche erweitert werden. 
Ab März wird das IN VIA-Team noch einmal um 
eine Kraft verstärkt. Nach ersten Gesprächen 
mit der Pestalozzi Stiftung und dem Vorstand 
des Dorfanger Boberg e.V. füllt sich das Haus 
nach und nach mit weiteren Nutzern. Gespannt 
sind wir, ob die Kinder und Jugendlichen sich 
einen neuen Namen für das Haus ausdenken 
oder ob es bei der „Jugendbude“ bleiben wird.

Wolfgang Kamenske

Fotos: Franziska Kamenske | Panoramafoto: Tom Merkel

Öffnungszeiten Kinder- und Jugendhaus
Montag geschlossen
Dienstag 
16 bis 20 Uhr

Mädchentag 
Basteln, Spielen, Kochen, 
Tanzen,Fitness, Beratungs- und 
Themenabende usw…
Musikangebot für Mädchen 
(Vocal Coach)

Mittwoch 
16 bis 20 Uhr

Jungentag 
Basteln, Spielen, Kochen, 
Tanzen, Fitness, Beratungs- und 
Themenabende usw…
Sportangebot für Jungen

Donnerstag 
16 bis 20 Uhr

15 bis 16 Uhr Hausaufgabenhilfe 
16 bis 20 Uhr Offenes Angebot 
Selbstverwaltung, Aktivenrat

Freitag 
16 bis 20 Uhr

Offenes Angebot 
Musikangebot
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Aus der NachbarschaftFASTEN MIT ALLEN SINNEN
Mit Fasten in die Balance

 Morgendliche Spaziergänge
 Achtsamkeitsübungen nach Jon Kabat-Zinn
 Bewusstseinschulung nach der Quantenheilmethode
 Atem-, Entspannungs- und Bewegungsübungen
 Kraft-, Traum- und Trancereisen
 persönliche Ruhezeiten und geselliges Beisammensein.

b

b

b

b

b

b

Ostsee-Fastenreise für Frauen
Sie erwartet ein Fastenerlebnis der ganz besonderen Art:
Zwischen Kühlungsborn und Rerik, in einem über
300 Jahre alten Reet-Landhaus inmitten eines großen 
einladenden Gartens mit altem Baumbestand und 
Streuobstwiese fi nden wir Ruheplätze für Rückzug, 
Entspannung und traumhaften Aktivitäten.

Wir wollen Leichtigkeit und Lebensfreude spüren, die
innere Quelle der Kraft fi nden, die eigenen Ressourcen
(wieder-)entdecken durch:

Herzlich Willkommen vom 29.4. bis 6.5.2012!

Fasten ist die älteste und wirksamste 
Heilmethode und bedeutet:

 Innehalten
 seelisches und körperliches Reinigen
 Heilwerden
 Bewusstseinsentwicklung
 geistige Klärung und Achtsamkeit
 durch Verzicht die eigene Fülle ehren

b
b
b
b
b
b

Geleitet wird die Fastenreise von
Heike Wetzstein, Heilpraktikerin, Homöopathin und Hypnosetherapeutin.
Unterstützt von Claudia Witt, HP für Psychotherapie.

„Mit meinem umfangreichen Wissen aus der Naturheilkunde, Fasten- 
und Ernährungslehre begleite ich Sie behutsam, kompetent und 
verantwortungsvoll durch eine Fastenwoche, die für Sie - weit über das 
Fasten hinaus - zu einem persönlichen Gewinn wird. Versprochen!“

„Mit meinem umfangreichen Wissen aus der Naturheilkunde, Fasten- 
und Ernährungslehre begleite ich Sie behutsam, kompetent und 
verantwortungsvoll durch eine Fastenwoche, die für Sie - weit über das 
Fasten hinaus - zu einem persönlichen Gewinn wird. Versprochen!“

Weitere Informationen unter www.fastenreisen.net oder in der

Naturheilpraxis Heike Wetz stein · Telefon: 040 / 31 70 19 64

Lassen Sie den Alltag vor der Tür

Dorfstraße 10 · 22113 Oststeinbek-Havighorst
Di bis Fr 10.00 – 19.00 Uhr · Sa und So von 14.00 – 18.00 Uhr

Überschaubare Gruppe von 12 - 16 Teilnehmern mit und ohne Vorkenntnisse · 8 Tage Fastenurlaub 
inklusive Übernachtung, Fastenverpfl egung und ganztägiges, ausgewähltes Seminarprogamm, 
pro Person im DZ € 640.

Die                                       trifft...Dorfzeitung

... Leiter des neuen Jugendtreffs von INVIA, 
hinter dem Bürgerhaus 

DZ: Das Haus ist am 27.01.2012 nun endlich eröff-
net worden. Wie waren Deine Eindrücke und wie 
hat Dir die Eröffnung gefallen?

Stefan Baumann: Der Tag war total aufregend 
für mich. Das gesamte IN VIA- Team hat mit 
Hochdruck auf diesen Tag hingearbeitet. Es gab 
interessante Reden und besonders spannend 
war es, zu etlichen Namen, die man z.T. nur 
von telefonischen Kontakten kannte, nun 
auch die dazugehörigen Gesichter zu sehen. 
Der gesamte Eindruck motiviert mich sehr für 
meine Arbeit mit den Kids hier in Boberg.

Die Dorfzeitung trifft heute Stefan Baumann, 
Dipl. Pädagoge, 34 Jahre alt, ...

DZ: Wie wird der Treff von den Kindern bzw. 
Jugendlichen angenommen?

Stefan Baumann: Bis jetzt sehr positiv. Jeden 
geöffneten Nachmittag sind ca. 10-25 Kinder 
und Jugendliche im Haus. Viele bekannte 
Gesichter, aber auch neue Gesichter. Die 
Kinder zeigen Bereitschaft und ein sehr 
großes Interesse an den Aktivitäten und an 
der Einrichtung. Neben vielen sportlichen und 
anderen gruppendynamischen Aktivitäten 
fand u.a. auch bereits ein Videoabend statt.

DZ: Was sind die Pläne für die kommende Zeit 
und für die Zukunft?

Stefan Baumann: Wir haben die 
Öffnungszeiten um einen Tag erweitert. Es 
gibt jetzt jeden Dienstag einen Mädchentag 
und am Mittwoch einen Jungentag. 
Donnerstag und Freitag ist für alle geöffnet. 
Am Donnerstag bieten wir 1 Stunde 
Hausaufgabenhilfe an. Hier kann man in Ruhe 
seine Hausaufgaben anfertigen und bekommt, 
sofern man es braucht, auch Unterstützung. 
Weitere Sport- und Musikangebote sind 
in Planung. Es wird außerdem in den 
Märzferien ein tolles Ferienprogramm 
angeboten, wie z.B. die Teilnahme an dem 
Fussballturnier der Polizei Bergedorf, der 
Besuch des Schwarzlichtviertels in Eimsbüttel 
und auch des  Miniaturwunderland. Eine 
Übernachtungsaktion ist ebenfalls für die 
Ferien in Planung.

DZ: Das hört sich bis jetzt ja alles sehr gut an. Was 
wünschst du dir noch für die Einrichtung? 

Stefan Baumann: Ich würde mich freuen, 
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wenn das Kinder- und Jugendhaus Boberg 
ein offenes und belebtes Haus wird, wo die 
Kinder, Jugendlichen und ihre Bedürfnisse im 
Mittelpunkt stehen. Außerdem freue ich mich 
auf die Arbeit mit vielen unterschiedlichen 
Kooperationspartnern und ehrenamtlich 
Engagierten, die zum Wohl der Kinder/
Jugendlichen gemeinsam agieren. Ich würde 
mich auch freuen, wenn Eltern Interesse zeigen 
und sich den Jugendtreff anschauen, um zu 
sehen, wo sich ihre Kinder aufhalten, wie das 
Betreuungspaket konkret aussieht und von 
wem es begleitet wird. 

Das Haus soll mit Leben erfüllt werden 
und dem gesamten Dorfanger Boberg 
zur Verfügung stehen. Deswegen können 
sich dort, nach Absprache mit uns, auch 
ehrenamtliche Gruppen für verschiedene 
Aktivitäten einfinden.

DZ: Es gibt ja sehr viele Möglichkeiten der 
Beschäftigung in dem neuen Haus. Ab wieviel 
Jahren kann man mitmachen und wie lange sind 
die jüngeren im Treff?

Stefan Baumann: Hauptzielgruppe sind die 
Kinder von 10-17 Jahren, wenn mal jüngere 
hier bei uns vorbeischauen, dann sagt auch 
niemand: „Hier kommst du nicht rein“. Die 
jüngeren sind ca. bis 18-19 Uhr hier, danach 
kommen meist die Älteren zum Chillen oder 
zum Spielen. 

DZ: Vielen Dank für den Einblick in eure Arbeit 
und vielen Dank für das Interview. Wir wünschen 
euch weiterhin viel Erfolg und ganz viel Spaß  mit 
den Kindern und Jugendlichen aus Boberg.

TS

Die                                       trifft...Dorfzeitung

Informationsveranstaltung im April
Das neue Kinder- und Jugendhaus Boberg 
(hinter dem Bürgerhaus), in Trägerschaft von  
IN VIA Hamburg e.V., bietet allen interessierten 
Kindern und Jugendlichen im Alter von 10 
bis 17 Jahren einen Treffpunkt für sinnvolle 
Freizeitgestaltung.

Wir möchten das bislang bestehende 
Angebot weiter ausbauen und dazu brauchen 
wir ehrenamtlich Engagierte, so wie Sie!

Um Ihnen IN VIA e.V. , unsere Arbeit, das 
Haus und auch das Ehrenamtsprojekt einmal 
genauer vorzustellen möchten wir Sie zu einer

Informationsveranstaltung am
Samstag, den 28. April 2012
um 14.30 Uhr 
im Kinder- und Jugendhaus Boberg
recht herzlich einladen.

Hier besteht die Gelegenheit sich zu 
informieren, sich kennen zu lernen, 
miteinander ins Gespräch zu kommen, etc…

Für das leibliche Wohl wird gesorgt!

Titelthema

Frühlingsfest in Boberg –  Am 12. Mai 2012...
...findet in Boberg rund ums 
Bürgerhaus, Kita Spielnetz und neuer 
Jugendbude ein Frühlingsfest für alle 
statt.

Organisiert wird das Fest vom Arbeitskreis, 
dem Zusammenschluss der in Boberg tätigen 
Einrichtungen.

Beginnen soll das Fest um 15 Uhr mit vielen 
Aktionen für Kinder und mit Essen und Trinken. 
Fest eingeplant sind bisher „Wasserspiele“ mit 
der Freiwilligen Jugendfeuerwehr Boberg, 

Kinderschminken und eine Lernwerkstatt 
mit den Boberger Füchsen, ein „Hörmemory“ 
mit BHH-Sozialkontor, Dosenwerfen mit 
dem EKiZ, Experimente und Sackhüpfen 
mit dem Spielnetz. Auch ein „Peterwagen“ 

wird wieder 
vor Ort sein 
und die Leute 
von IN VIA 
haben die neue 
J u g e n d b u d e 
g e ö f f n e t . 

Dort werden sich die Kinder noch Angebote 
ausdenken, eventuell werden dort Waffeln 
gebacken. In der Grundschule Heidhorst 
präsentieren die JeKi-Kinder ein kleines 
Frühlingskonzert, das zu Gunsten eines 
langersehnten Klettergerüsts auf dem 

Schulhof stattfindet. Weitere Aktionen sind 
noch in der Planung, es werden noch viele 
Überraschungen auf die Besucher warten.

Um 18 Uhr endet das Programm für die 
Kinder. Während die Stände abgebaut 
werden, bereiten die „Heimwerker“ vom 
Dorfanger Boberg e.V. 
alles vor, damit auch 
die Erwachsenen 
den Frühling feiern 
können.

Direkt nach dem lebhaften Kinderprogramm 
wird zum „gemütlichen“ Teil des Festes 
übergegangen. Bei Wein, Bier und anderen 
Getränken kann der Frühlingsabend genossen 
werden. Für Essen 
zur Stärkung nach 
dem anstrengenden 
Tag wird gesorgt, 
die passende Musik 
kommt wieder vom 
DJ Andreas.

Wann das Fest zu Ende ist, hängt nur von der 
Lust und Laune ab. Wenn das Partyvolk von 
Boberg wieder richtig in Stimmung kommt, 
könnte das Ende auch wieder erst weit nach 
Mitternacht sein.

Der Überschuss der Feier soll für einen guten 
Zweck verwendet werden, gedacht ist an 
eine dringend benötigte Anschaffung für die 
neue Jugendbude. Der Termin wird auch noch 
mit Plakaten und Flyern bekannt gegeben, 
sollte aber schon jetzt in jedem Terminkalender 
von Boberg stehen, damit sich niemand aus 
Versehen etwas anderes vornimmt.

Der Arbeitskreis Boberg
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Aus der Nachbarschaft

130 Jahre Gemischter Chor Havighorst-Boberg 
Gegründet wurde unser Chor im Jahre 1882 
in einer Havighorster Gastwirtschaft. Nun 
feiert er in diesem Jahr sein 130-jähriges 
Bestehen mit einem
Festkonzert am 19. Mai 2012 um 17:00 Uhr im 
Kulturheim Mittlerer Landweg.

Wir erwarten u.a. als Gäste den 
Männerchor „Sängervereinigung Mainz-
Laubenheim“, mit dem uns seit dem 
Deutschen Chorfest 1983 in Hamburg eine 
enge Freundschaft verbindet. Weitere 
befreundete Chöre sind der „Kammerchor 
der Neptun Werft“, Rostock und der 
„Kirchenchor St. Lambertus“, Langenberg/
NRW.

Der Chor hat in den letzten Jahren unter 
der Leitung von Christiane Canstein ein 
breites, anspruchsvolles Spektrum an 
Chorliteratur erarbeitet und dieses bei 
diversen Chorwettbewerben präsentiert – u.a. 
„Choralle 2005“ in Rendsburg und ebenfalls 
2005 beim Chorwettbewerb der Bergedorfer 
Zeitung. 2009 ersangen wir uns beim 
Landeschorwettbewerb Hamburg/Schleswig-
Holstein „Choralle 2009“ in Hamburg den 2. 
Platz (einen 1. Platz gab es nicht).

2007 nahm der Gemischte Chor Havighorst-
Boberg seine erste CD „Von Barock bis Pop“ auf; 
im Jahr 2011 erschien die zweite CD „… denn 
es ist Weihnachtszeit“-

Unser Gemischter Chor besteht z.Zt. aus 55 
aktiven Mitgliedern mit steigender Tendenz. 

Das Repertoire umfasst:	
•	 Internationales Liedgut
•	 Klassische und geistliche Literatur
•	 Gospel
•	 Bekannte Songs (z.B. von Udo Jürgens,  

King Singers, Comedian Harmonists)
•	 Volksliedbearbeitungen u.v.m.

Wir bieten:
•	 Regelmäßige Stimmbildung
•	 Teilnahme an Chorwettbewerben
•	 Regelmäßige Probenwochenenden
•	 Auftritte und Konzerte a-capella, mit 

Klavierbegleitung,
•	 mit Orchesterbegleitung
•	 Eine tolle Gemeinschaft und ganz viel Spaß

Wir suchen:
Engagierte Männer- und Frauenstimmen

Wir proben:
Jeden Donnerstag von 19:30 – 22:00 Uhr
„Vereinsheim Sander Tannen“
Krusestraße 7, 21033 Hamburg (Lohbrügge)

Kontakt: 
Peter Gutzeit, 1. Vorsitzender
Tel.: 040/738 85 36
E-Mail: petergutzeit@arcor.de
Christiane Canstein, Chorleiterin
Tel.: 040/ 271 667 64
E-Mail:  christiane@canstein.cc

Also nicht lange überlegen und gleich Kontakt 
aufnehmen oder einfach vorbeikommen.

ML

Spirituosen vom Fass
Whisky (ca. 15 Sorten), Kümmel, Jamaica Rum, Gin, Wodka, 
exklusive Obstbrände und vieles mehr.
Zum großen Teil aus eigener Herstellung.

Weinhaus an der Bergstraße
Am Langberg 104 | 21033 Hamburg | Tel.: 040 – 7 39 96 42
edelwein@weinhaus-boberg.com | weinhaus-boberg.com

Wein seit 1951

Das besondere
Einkaufserlebnis

Gemütlich genießen
und in aller Ruhe auswählen.

Unsere Ö� nungszeiten
Dienstag & Mi� woch 10 – 19 Uhr
Donnerstag und Freitag 10 – ?? Uhr
Samstag 10 – 13 Uhr
Termine außerhalb der Ö� nungszeiten nach Absprache.

Weine aus aller Welt
Liefer-, Geschenk- und Kühlservice. 

Nur bei uns:
Boberger Sekt

Feinkost Spezialitäten
Schokoladen, Öle, Soßen, Senfe, 
Salze, Nudeln und mehr.

Whisky (ca. 15 Sorten), Kümmel, Jamaica Rum, Gin, Wodka, 

Boberger Sekt

Whisky (ca. 15 Sorten), Kümmel, Jamaica Rum, Gin, Wodka, 

Boberger Sekt

Gutschein
12 Flaschen kaufen,

11 Flaschen bezahlen
Gültig bis 15. Juni 2012



14 15

Aus der Nachbarschaft Aus der Nachbarschaft

Hallo Nachbarn,

wir möchten uns einmal vorstellen:  wir, 
das ist der Kleingartenverein 611 Reinbeker 
Redder e.V. Unser Gartengelände grenzt an 
den Dorfanger Boberg an.

Ein direkter Zugang befindet sich im östlichen 
Teil, hinter der Bockhorster Höhe (über 
die große Wiese). Viele Spaziergänger aus 
dem „Dorf“ kennen unsere naturbelassene 
Fläche. Auch als Schulweg wird unsere 
direkte Anbindung  an das „Dorf“ genutzt. 
Der Kleingartenverein erstreckt sich zum  Teil 
auf der linken und zum anderen Teil auf der 
rechten Seite des Reinbeker  Redders. Unsere 
Kleingärtner bewirtschaften 247 Parzellen. 
Unser Vereinshaus befindet sich am Reinbeker 
Redder 50.

Einige Parzellenbesitzer kommen schon 
aus dem „Dorfanger“, so bin ich auch einer 
von Ihnen. Als Schriftführer im Vorstand, 
Gartenfachberater sowie Bezirksfachberater 
für den Bezirk Bergedorf möchte ich ihnen 
einen Kleingarten etwas näher bringen: seit 
ca. 34 Jahren bin ich Kleingärtner in unserem 
Verein. Ein Leben ohne Kleingarten kann ich 

mir nicht mehr vorstellen. Es ist doch nur schön 
hier. Den Garten bewirtschafte ich mit meiner 
Ehefrau. Wir haben, außer einem kleinen Teich 
mit Fröschen und Molchen, Blumenrabatten 
und verschiedene Obstbäume. Besondere 
Freude bereitet uns unser Gemüsegarten. 
Im Gewächshaus wachsen Gurken, Tomaten, 
Paprika und allerlei Salatsorten. Im Freiland 
sind rote und weiße Zwiebeln, Busch- und 
Stangenbohnen, Kartoffeln, rote-Beete, 
Wurzeln und Steckrüben anzutreffen. Ebenso 
freuen wir uns jedes Jahr über die Ernten 
von unserem Wein, den Tayberrys, den 
Heidelbeeren und natürlich die leckeren 
Erdbeeren, aus denen wir leckere Marmeladen 
und Gelees bereiten.

Ein kreativer Kleingärtner findet sein Glück 
auf der eigenen Scholle, den Freiraum für die 
Freizeit am Abend und am Wochenende.

Der Kleingarten ist auch für Kinder ein 
Erlebnisraum und durch den Anbau von Obst 
und Gemüse ein hervorragender Beitrag 
zur gesunden Ernährung. Für unsere Kinder 
steht das Jugendferienheim der deutschen 

Schreberjugend in Sprötze für die Ferien 
zur Freizeitgestaltung und zum Lernen zur 
Verfügung. Detaillierte Informationen finden 
sie unter: www.schreberjugend-hh.de                                                      

Unsere Kleingartenanlage ist öffentliches 
Grün und somit von hohem biologischen 
Wert und Lebensraum für viele Tierarten, die 
einen wichtigen Faktor im gesamten Kreislauf 
der Natur darstellen. Kleingärten bilden 

Die grüne Oase von nebenan einen guten Übergang von der natürlichen 
Umgebung zum bebauten Raum. Wir bitten 
alle Spaziergänger mit Hunden, diese in 
unserer Kleingartenanlage anzuleinen (wie es 
in Hamburg Pflicht ist). 

Sie sehen also: die Kleingärten haben viele 
und auch sehr wichtige Funktionen für alle 
Menschen.

Wenn sie nun neugierig geworden sind 
und vielleicht sogar eine Parzelle pachten 
möchten, dann wenden sie sich an unseren 
1. Vorsitzenden René Janowski unter der 
Telefonnummer (040) 7394984 oder per E-Mail: 
kgv611@kleingarten-hh.de. Und sollte das 
Bürgerhaus einmal nicht zur Verfügung stehen, 
können Sie auch unser Vereinshaus mieten.

Jens Rönneberg

Viola Frehse
Unterberg in Boberg
Tel: 040 – 738 81 70
Mobil 0172 – 43 90 846
vioeasy@email.de

Schenken sie sich zu Ostern
doch ein aufgeräumtes Büro!

Unter www.vioeasy.de erfahren Sie mehr
über Ihren persönlichen Nutzen und über mich.

Durch meine langjährigen kaufmännischen Erfahrungen bringe ich Struktur und Ordnung 
bei Selbstständigen, Freiberufl ern, Klein-, Mittel- und Jungunternehmern ins Büro.
Ich strukturiere und organisiere Ihr Büro einmal und Sie sparen Ihre Zeit mehrfach.
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Nicht jeder kann seine Trauer allein bewältigen -  doch wo findet man Hilfe?

Unser Verein möchte Sie bei der Suche unterstützen. Wir haben Informationen 
und Adressen von Institutionen zusammengestellt die Trauerhilfe jeglicher Art anbieten. 
Diese leiten wir gern an Sie weiter.

Außerdem  organisieren wir Vorträge und Veranstaltungen 
zu passenden aktuellen Themen. 

„Jeder trauert anders e.V. “
Rat und Hilfe für trauernde Menschen

Dorfstraße 31, 22113 Oststeinbek 
Telefon: 040 - 673 80 534 | Fax: 040 - 738 89 14

E-Mail: kontakt@jeder-trauert–anders.de 
Homepage: www.jeder-trauert-anders.de

Man kann Weinenden nicht die Tränen abwischen, 
ohne sich die Hände nass zu machen.

Kompetente Beratung und Betreuung

Ausführung von
Erd-, Feuer-, und
See-Bestattungen

Bestattungsvorsorge · Bestattungsfinanzierung
Vermittlung von Trauerbegleitung

Dorfstraße 31
22113 Oststeinbek/Havighorst
Telefon 24 Std.: 040 - 730 18 50
www.maier-busse-bestat tungen.de

Aus der Nachbarschaft

Keller’s Kaminhof Havighorst feiert Jubiläum
Zehn Jahre unter Leitung von Björn Keller

Havighorst (bh). Das Familienunternehmen 
wurde von Björn Kellers Vater, Klaus Keller, 
1966 im alten Bauernhaus von 1891 in 
der Straße Krähenberg 1 in Havighorst 
gegründet. Klaus Keller war übrigens auch 
Gründungsmitglied des Gewerbebundes 
Oststeinbek. 2002 übergab Keller dann die 
Führung des Unternehmens an seinen Sohn 
Björn, der heute auch erster Vorsitzender des 
Gewerbebundes Oststeinbek ist. Ihm zur Seite 
steht seine Ehefrau Katrin.

Beeindruckend ist auch die Ausstellung in dem 
Bauernhaus. Dort können sich die Kunden 
Kamine und Kachelöfen verschiedenster 
Bauart ansehen, die in der Vergangenheit 
von Profis hergestellt und verkauft wurden. 
Jedes ist ein außergewöhnliches Unikat. 

Auch Kamin-Accessoires hat der Fachbetrieb 
im Angebot wie Kaminbestecke, dekorative 
Körbe für das Holz oder auch entsprechende 
Pflegemittel. Im Außenbereich finden 
Interessierte Grillgeräte, Gartenkamine und 
Holzbacköfen.

,,Wir bauen unsere Kamine und Kaminöfen 
nach den Wünschen unserer Kunden und 
natürlich der räumlichen Möglichkeiten“, 
berichtet Keller. Nach der Abstimmung 
mit den Kunden fertigt der Unternehmer 
CAD-Zeichnungen an, die dann von seinen 
Ofensetzern in die Realität umgesetzt werden. 
Im Hause Keller wird zwar ein traditionelles 
Handwerk ausgeübt, aber mit modernster 
technischer Ausstattung. ,,Die Bauzeit eines 
Kamines hängt immer von der Größe des 

jeweiligen Objektes ab“, berichtet Keller, der 
auch immer Lehrlinge in der Ausbildung hat 
und daher die neueste Technik im Kaminbau 
gleich weitergeben kann. ,,Unsere Kunden 
können sich von unserem Leistungsangebot 
überzeugen und werden zufrieden sein“, weiß 
der Unternehmer.

„Wir laden immer Interessierte ein, sich 
unsere Ausstellung anzusehen und mit uns 
ins Gespräch zu kommen“, wirbt er, doch 
einmal einen Ausflug nach Havighorst zu 
unternehmen.

Katrin und Björn Keller freuen sich, bereits zehn Jahre das 
Familienunternehmen nach seinem Vater, Klaus Keller, 
so erfolgreich weiter betreiben zu können.
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2006 verstarb ein Imker und ich übernahm 
eine Imkerei mit 30 Bienenvölkern. Ich hatte 
bis dahin noch nie mit Bienen etwas zu tun 
gehabt und wusste aber von Anfang an das 
die Arbeit mit den Bienen genau das ist was 
ich will. Seit ca. 6 Jahren führt nun die Imke-
rei Wiebcke Huffmeyer in Alt Boberg die lange 
Tradition der Honiggewinnung weiter. 

Das Bienenjahr be-
ginnt für uns Imker im 
August und endet im 
Folgejahr auch wieder 
im August.

Nach dem letzten 
Schleudern im Juli, 
müssen die Bienenvöl-
ker mit Zuckerwasser 
aufgefüttert werden. 
Wir Imker nehmen 
Ihnen ja den Winter-
vorrat und die Bienen 

würden sonst verhungern. Seit den 1980er 
Jahren gibt es in Deutschland eine Milbe die 
unsere Völker stark schädigt. Deshalb müssen 
wir unsere Völker auch im Winter immer wie-
der behandeln, da die Völker an dieser Milbe 
sonst eingehen. In unserer Imkerei benutzen 
wir dazu nur biologische Mittel, so gelangen 
keinerlei Rückstände in den Honig. Wir haben 
zurzeit ca. 60 Bienenvölker die an verschie-
denen Standorten in Kirchwerder, Curslack 
und Havighorst stehen. Im Winter überleben 
die Bienen als Volk in ihrem Stock und halten 
eine Stockwärme von ca. 35° C. Sie können die 
sehr kalten Temperaturen besser aus halten als 
die nassen, warmen Winter der letzten Jahre.

Im Frühjahr mit Beginn der Obstblüte be-
ginnt die Königin wieder mit ihrer Eiablage 
und aus einem Wintervolk mit ca. 30.000 Bie-
nen wird dann bis Juli ein Volk mit ca. 80.000 
Bienen. Damit die Bienen nicht anfangen zu 
schwärmen, das heißt das Volk teilt sich, bilden 
wir sogenannte Ableger. Aus einem Volk wer-
den also 2 oder 3 neue Völker gebildet.

Mit Beginn der Rapsblüte wandern wir mit 
unseren gesamten Völkern nach Havighorst 
in die Rapsfelder. Bienen haben ein eigenes 
Kommunikationssystem, sie teilen sich mit, 
wo am meisten Nektar vorhanden ist und flie-
gen dann diese Nektarquelle an. So ernten wir 
jedes Jahr reinen Rapshonig. Ist der Raps ver-
blüht, entnehmen wir die Honigwaben und 
schleudern die Waben aus.

Ein Bienenvolk hat im Durchschnitt ungefähr 
30-50 kg Rapshonig gesammelt. Im Schleu-
derraum der Imkerei wird dann der Honig ge-
filtert und gerührt, damit er schön cremig wird. 
Würden wir ihn sofort in Gläser abfüllen, wird 
der Rapshonig steinhart. Die Zeit des Schleu-
derns ist für uns die anstrengendste Zeit im 
Bienenjahr und 16 Stundentage keine Selten-
heit. Dennoch ist es ein tolles Gefühl wenn der 
reine Honig aus der Schleuder läuft. Nach der 
Rapsernte sammeln die Bienen Nektar von 
verschiedenen Blüten und es entsteht der 
Sommerblütenhonig. Dieser ist etwas kräfti-
ger im Geschmack als der Rapshonig. Um den 
20. Juli herum wird der letzte Honig geschleu-
dert und das Bienenjahr neigt sich dem Ende 
zu.

Jetzt heißt es, den Honig in Gläser abzufüllen, 
zu etikettieren und natürlich auch zu verkaufen.

Guter Honig liegt so nah: Imkerei Wiebcke Huffmeyer

Aus der Nachbarschaft Aus der Nachbarschaft

Neben Raps und Sommerblüte bieten wir 
auch Honig mit Sanddorn und Honig mit 
Mandel an. In der Imkerei gehen jetzt die 
Vorbereitungen fürs nächste Jahr weiter. Alte 
Waben müssen ausgeschmolzen und die Bie-
nenkästen gesäubert werden. Aus den aus-
geschmolzenen Waben wird neuer Wachs 
gewonnen, den wir zur Kerzenverarbeitung 
benutzen.

Gruppen und Schulklassen können die Imke-
rei in den Monaten Mai bis August besichti-
gen. Dort kann man Bienenvölker hinter Glas 
betrachten und sich die Honigverarbeitung 
genau anschauen. 

Wiebcke Huffmeyer

 
Verkaufsstellen: 
Weinhaus Retana, Havighorst 
Koopmanns, Reinbeker Redder 8 
Edeka im CCB 
Reformhaus Beermann, Alte Holstenstr. 11

Kontakt: 
Imkerei Wiebcke Huffmeyer 
Am Langberg 27, 21033 Hamburg 
Telefon: 040 73 44 88 91, Mobil: 0172 40 166 14 
wiebcke.huffmeyer@gmx.net
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Im Eltern-Kind-Zentrum der Kita „Das 
Spielnetz“ fand am Samstag, d. 14. Januar, 
ein kostenloser Elternkurs zum Thema „Erste 
Hilfe am Kind“ statt. Dieser wurde von einer 
erfahrenen Erste-Hilfe-Trainerin geleitet. 
Mit vielen Beispielen aus dem Alltag mit 
Kindern, Einfühlungsvermögen und Humor 
vermittelte sie den 15 Teilnehmerinnen von 
9.00 – 14.00 Uhr wichtige Kenntnisse und 
Verhaltensregeln für Notfallsituationen. 
Themen wie Verbrennungen, Verschlucken 
und Atemnot, stabile Seitenlage, Stürze und 
Kopfverletzungen, Blutungen und viele mehr 
wurden besprochen. Die Eltern konnten all 
ihre Fragen stellen und die in Vergessenheit 
geratenen Kenntnisse wieder auffrischen. 
Mittags gab es leckere von zu Hause 
mitgebrachte Kleinigkeiten zur Stärkung. 
Aufgrund der positiven Resonanz wird der Kurs 
im nächsten Jahr wieder angeboten.

Am Dienstag, d. 21. Februar, feierten Eltern 
und Kinder gemeinsam eine fröhliche 
Faschingsparty mit bunten Luftballons, 
Dosenwerfen, Musik und Tanz.  Bunt verkleidete 
Kleine und Große tummelten sich im EKiZ.

Seit Februar gibt es für Eltern wieder die 
Möglichkeit, an einem Baby-Massagekurs 
teilzunehmen. Dieser findet jeden Mittwoch 
um 9.30 Uhr statt und wird in Kooperation mit 
der AWO Mutter-Kind-Wohngruppe unter der 
Leitung von Tanja Fagermann durchgeführt.

Am Donnerstag, d. 22. März, startet im EKiZ 
ein kostenloser Deutschkurs für alle, die 
Deutsch lernen möchten. Der Kurs findet 
jeden Donnerstag von 9.30 – 11.00 Uhr statt 
(mit Kinderbetreuung).

Bei Interesse für den Baby-Massagekurs und 
den Deutschkurs melden Sie sich bitte im 
EKiZ bei Sina Koller an.

Das EKiZ hat Montag, Dienstag und Mittwoch 
von 9.00 – 13.00 Uhr geöffnet. Eltern und 
Kinder sind jederzeit herzlich willkommen. Es 
gibt täglich einen musikalischen Morgenkreis 
sowie Spiel- und Bastelangebote für Groß und 
Klein.

Informationen unter Tel. 040 41091728

Sina Koller

Neues aus dem EKiZ – Eltern-Kind-Zentrum in Boberg
Seit Januar gibt es am Bürgerhaus ein 
großes Schild mit der Aufschrift 
„Eltern-Kind-Zentrum“. 

Aus der Nachbarschaft Aus der Nachbarschaft

Wir arbeiten als Familienbetrieb mit 
drei Generationen auf unseren Feldern!

• Porree
• Sellerie
• Wurzeln

• Kartoff eln
über das Jahr verteilt erhalten Sie 7 verschiedene Sorten, darunter auch die beliebte „Linda“.

Gemüsehof WulfGemüsehof WulfGemüsehof Wulf
seit 1806

• Rotkohl
• Weißkohl
• Steckrüben

• Grünkohl
• Rosenkohl

Neben unseren eigenen Produkten bieten wir ein reichhaltiges Angebot an
regionalen und überregionalen Obst und Gemüse.

Dazu eine Auswahl an saisonalen Wurst- und Aufschnitt-Spezialitäten.

• Kürbisse
• Zucchini

Bis auf Karto� eln ausschließlich manuell geerntet!

Aus eigenem Anbau:

Bestellungen von größeren Mengen oder besondere Wünsche nach telefonischer Absprache.

Öff nungszeiten
8:00 – 12.00 und 14:0 0 – 18:00 Uhr

Sa. 8:00 – 12:00 Uhr
Havighorst, Dorfstraße 28

Tel. 040 - 739 94 54
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Die Frühlingsboten sind da:

Große Auswahl an

Stiefmütterchen,

Hornveilchen,

Primeln & Narzissen

Ab sofort auch Mittwochnachmittag geöffnet!
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Vor drei Monaten hat der koopmanns-
Markt am Reinbeker Redder 8 eröffnet. Zeit 
einmal nachzufragen, wie sich das Konzept 
entwickelt hat.

„Wir haben die Eröffnung bewusst leise vollzogen“, 
so Marktleiter Fabian Guder, „um die Abläufe im 
Markt von Beginn an zu optimieren. Wir wollten 
den Menschen gleich mit dem ersten Tag den 
Service bieten, den wir uns alle wünschen.“

Tatsächlich hat sich das Team um Guder 
ganz der Serviceorientierung verschrieben. 
Nicht nur die persönliche Beratung vor Ort 
sowie die langen Öffnungszeiten sind es, 
die die Unterschiede zu den Discountern 
ausmachen. Auch bedient man sich moderner 
Instrumente, um den Dialog mit seinen 
Kunden und Gästen zu pflegen. „Wir möchten 
den Meinungen und Fragen unserer Kunden 
mit der nötigen Sorgfalt begegnen und wissen, 
was Sie sich von uns erwarten.“ so Guder. Aus 
diesem Grund setzt man auf die neuen Medien 
und bietet den Gästen die Möglichkeit, sich 
aktuelle Informationen aus dem koopmanns 

via Twitter zu besorgen oder einen direkten 
Draht über Facebook herzustellen. Und auch 
die eingängigen Bewertungsportale wie 
z.B. Qype können genutzt werden, um die 
eigene Meinung zu äußern. „Sicherlich sind 
uns positive Bewertungen das Liebste“, so Guder 
weiter, „aber keiner ist unfehlbar. Und auch aus 
weniger positiven Meinungen können wir lernen, 
in welchen Bereichen wir noch besser werden 
müssen.“ 

Sehr gut angenommen werden derweil, 
neben den Einkaufsmöglichkeiten der 
Waren für den täglichen Bedarf, auch der 
täglich wechselnde Mittagstisch und das 
Frühstücksangebot. „Das Angebot scheint 
den Nerv zu treffen“ sagt Fabian Guder. „Viele 
nehmen das Mittagsangebot auch mit nach 
Hause. Es schmeckt den Kunden offensichtlich“, 
schmunzelt der Marktleiter. Für alle, die fürs 
Mittagessen zu spät kommen, hält man im 
koopmanns aber mit „Fietes herzhafter Platte“ 
auch einen Nachmittags-Snack parat.

Zwar ist der Markt nicht ausdrücklich für 
den Wocheneinkauf konzipiert. Denn die 
ursprüngliche Idee war es, Menschen eine 
Einkaufsmöglichkeit zu bieten, die wenig Zeit 
haben und schnell das Richtige finden wollen. 
Zukünftig wird es aber dennoch wöchentlich 
Top-Angebote geben, die einen Besuch 
lohnenswert machen. „Außerdem werden wir 
schon bald besondere Veranstaltungen hier im 
Markt durchführen“, weiß Guder. Was genau 
geplant ist, will der Marktleiter zwar noch nicht 
verraten. Der Besuch werde sich aber auf jeden 
Fall lohnen.  

hue

Was macht eigentlich Friedrich Koopmanns?

Foto: AM

RECHTSANWÄLTE IN PARTNERSCHAFT

Massolle Wagner Herkenrath 

m w h

Für Ihr Recht

Marco Massolle
Rechtsanwalt

Fachanwalt für Strafrecht

• Strafrecht
• Bußgeldrecht
• Verkehrsrecht

• Privatinsolvenzen

Yvonne Wagner
Rechtsanwältin

• Familienrecht
• Sozialrecht
• Mietrecht
• Zivilrecht

Martin Herkenrath
Rechtsanwalt

• Arbeitsrecht
• Erbrecht

• Gesellschaftsrecht
• Inkasso

Massolle Wagner Herkenrath
Johann-Adolf-Hasse-Platz 2
21029 Hamburg
(Gegenüber der Kirche St. Petri und Pauli)

Telefon: 040 / 21 00 70 20
E-Mail: info@mwh-rechtsanwaelte.de

www.mwh-rechtsanwaelte.de

RECHTSANWÄLTE IN PARTNERSCHAFT

Massolle Wagner Herkenrath 

m w h
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Meine „Grillempfehlung“:
2010er „Kopfstand“ 

„Die Weinkolumne“
Nun ist es also soweit - 
die erste Weinkolumne 
in unserer Dorfzeitung 
Boberg soll von 
nun an regelmäßig 
erscheinen.

Den Vorschlag dazu 
habe ich gemacht, 
Carsten Günther, 

passionierter Weintrinker, Weinkenner, 
Weinberufler, Weinerzähler, Weinfühler, 
Weininteressent... aber irgendwie kein 
Weinkolumnenschreiber, aber man wächst ja 
bekanntlich mit seinen Aufgaben...

Apropos... zur Aufgabe möchte ich mir machen, 
dass an dieser Stelle mit jeder neuen Ausgabe 
auch ein neues, interessantes Weinthema 
seinen Platz findet.

Heute ganz aktuell zum kommenden Frühjahr 
passend, wie sollte es anders sein, frische und 
fruchtige Weißweine und es müssen nicht 
immer nur die trockenen Tropfen auf den 
Tisch kommen. Gerade zu einem würzig scharf 
mariniertem Stück Grillfleisch passt auch immer 
wieder ein würzig leichter Weißburgunder, der 
das deftige Gericht ideal begleitet, oder ein 
Klassiker unter den deutschen Weißweinen - 
der Riesling, mit herzhaft erfrischender Säure 
und exotisch anmutender Frucht belebt er 
die Sinne und öffnet die Geschmacksknospen 
auf vielfältige Weise.. denn der Deutschen 
liebste Freizeitbeschäftigung in den ersten 
Frühlingstagen ist das Grillen. Und dazu passt 
eben am besten eine Flasche Wein und nicht, 
wie man immer meinen mag das gute alte Bier.

Zum Durstlöschen ist es ideal, aber zu kreativen 
Grillrezepten sollten auch kreative Getränke 
gereicht werden. Und da ist Wein in seiner 
Vielfalt ein idealer Begleiter und jeder Grillgast 
findet seinen für sich „schönsten“ Tropfen - 
garantiert!

 
 
 
 
 
 
 

 

- Bioweingut Lorenz, Friesenheim - Rheinhessen

Eine trocken, fruchtige Assemblage aus 
Riesling und Rivaner. Die Trauben dieses 
Weines wachsen in Freiheit, die Reben werden 
im Winter nicht zurückgeschnitten und danken 
es mit vielen ganz kleinen hocharomatischen 
Beeren. Eine kleine Revolution im Weinbau 
und ein großer Schritt zurück zu den Anfängen.

Die Trauben sind perfekt gereift und die 
Weinwelt steht Kopf!

0,75 Liter € 8,--

Viel Spaß beim Probieren wünscht Euer/Ihr

Carsten Günther 
vom Weinhaus an der Bergstraße in Boberg!

Unter dieser Rubrik wird regelmäßig über 
Aktuelles aus dem Arbeitskreis Boberg 
berichtet (ein Informationskreis der in Boberg 
tätigen Einrichtungen).

Nach der „Weihnachtspause“ im Dezember 
treffen sich die Teilnehmer des Arbeitskreises 
ab Januar wieder regelmäßig am letzten 
Donnerstag im Monat an wechselnden Orten 
in den Einrichtungen. 

Der Projektleiter der neuen Jugendbude 
Stefan Baumann wurde in den Kreis der 
Teilnehmer aufgenommen und durfte 
gleich als erster über seine Arbeit berichten. 
Erste Kooperationsgespräche mit anderen 
Einrichtungen haben bereits stattgefunden. 
Die Räume werden inzwischen auch von Faktiv 
(Familienberatung Pestalozzi Stiftung) und von 
den Heimwerkern des Dorfanger Boberg e.V. 
mitgenutzt. 

Faktiv ist auf der Suche nach einem neuen 
Leiter für die Gruppe der „Powerboys“ an der 
Grundschule Heidhorst. Der bisherige Leiter 
hat aus beruflichen Gründen aufgehört.

Die Grundschule Heidhorst wird für 
die Umstellung auf die teilgebundene 
Ganztagsschule zum neuen Schuljahr 
2012/2013 einige Umbauten vornehmen 
müssen (Küche, Aula als Mensa, neues 
Musikhaus zum Schuljahr 2013/14). 

Die AWO hat mit ihren Mutter-Kind-
Wohngruppen die Kooperation mit dem 
Eltern-Kind-Zentrum im Bürgerhaus 
intensiviert. Das Eltern-Kind-Zentrums hat 
jetzt ein neues großes Hinweisschild am 
Bürgerhaus.

Die Kita „Boberger Füchse“  hat die 
Zertifizierung „Fit Kid Kita“ erhalten. Hierbei 
handelt es sich um eine Zertifizierung unter 
dem Motto „die Gesund-Essen-Aktion für Kitas“ 
der Deutschen Gesellschaft für Ernährung.

Herr Düker, unser BünaBe (Bürgernaher 
Beamter) von der Polizei stellt fest, dass es im 
Moment in Boberg relativ friedlich zugeht. Die 
Einbrüche sind zurück gegangen, dafür werden 
vermehrt Autoaufbrüche und Diebstähle 
registriert. Der Jahreswechsel war sehr ruhig, 
das bestätigt auch die Freiwillige Feuerwehr 
Boberg.

Wolfgang Kamenske

Themen aus dem Arbeitskreis Boberg

Aus der NachbarschaftAus der Nachbarschaft
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lothar von oehsen
und kreditplanung

Pluspunkte nutzen.
+ günstiges Zinsniveau

+ Studie
 Forward-Darlehen  

+ erfahrene Partner

+ unabhängige
 Darlehensberatung

Über Jahre hinweg gab es nicht so ein Zinsniveau wie derzeit. 
Überprüfen sie jetzt Ihre laufende Baufi nanzierung:
Profi tieren Sie von niedrigen Zinssätzen in allen Laufzeitbereichen.
Nutzen Sie die nachweisliche Kompetenz einer freien Darlehensberatung.

Ihr regionales Büro für BauFinanz und Kreditplanung - Lothar von Oehsen 
berät Sie individuell, strukturiert und auf Ihre Wünsche hin ausgerichtet.

Suchen Sie sich das Beste heraus.

Die Zinsentwicklung der letzten Jahre ( Umlaufsrenditen 
inländischer Inhaberschuldverschreibungen / Monatsdurchschnitte)
Quelle: Deutesche Bundesbank

Informieren Sie sich. Welchen Weg Sie auch bevorzugen, ob eine zweite Meinung oder eine 
Beratung mit konkretem Ergebnis:
vorab im Internet • gleich am Telefon • in Ihrem persönlichen Termin

lothar von oehsen
und kreditplanungGratis! 

 Über Forward-Darlehen  
Bescheid wissen, 

Information anfordern und 
einen Beratungsgutschein 

im Wert von 98,00 € 
erhalten. 

Aus der Nachbarschaft

Bewegung ist Bildung! – Die TSG Bergedorf in Boberg
Kinder schon frühzeitig an Bewegung  heranzu-
führen und für ein lebenslanges Sporttreiben 
zu begeistern – dazu bietet das Sportangebot 
der TSG Bergedorf auch in Boberg vielfältige 
Möglichkeiten. Organisiert über das TSG kiss-
land bieten Kindersportschule (KiSS) und Jug-
endsportclub (JSC) tolle Möglichkeiten. Vor allem 
jedoch macht es einfach jede Menge Spaß.

Auch Felix, der die 1. Klasse bei Yasmin Faslija be-
sucht, ist voll dabei: „Der Unterricht in der Kinder-
sportschule macht mir viel Spaß, vor allem wenn wir 
etwas aufbauen finde ich das toll.“ 

Kindersportschule
Früh beginnen, spät spezialisieren und alles 
ausprobieren – diese Credo steht in der Kinder-
sportschule der TSG Bergedorf im Mittelpunkt 
des Konzeptes für Kinder von 4-9/10 Jahren – 
die Kiss bewegt. Kindern die Möglichkeit einer 
intensiven Auseinandersetzung mit sich, ande-
ren Kindern und den Sportarten zu ermöglichen 
ist zentrales Anliegen des Sportangebotes. Als 
Kernsportarten werden übergreifend Gerätetur-
nen, Leichtathletik, Ballspiele und Schwimmen 
unterrichtet. Die KiSS leistet damit einen großen 
Beitrag zur motorischen und sozialen Entwick-
lung der Kinder – denn Bewegung ist Bildung. 

Jugendsportclub
Das Besondere des Konzeptes ist dabei nicht 
nur der sportartübergreifende Charakter des 
Unterrichts, sondern auch eine altersübergrei-
fende Ausrichtung. Soll heißen, daß Kinder bei 
der TSG Bergedorf auch nach der Kindersport-
schule attraktive und qualitativ hochwertige 
Sportangebote vorfinden und nutzen können. 
Der Großverein bietet dabei mit seinen verschie-
denen Sportsparten natürlich eine Vielzahl an 
Möglichkeiten. Da jedoch viele Kinder mittler-
weile nicht primär am wettkampforientierten 
Sport interessiert sind, bietet hier vor allem auch 
der Jugendsportclub eine echte Alternative. Am 
Standort Boberg ist der JSC momentan mit drei 
Angeboten (Ballsportausrichtung, allg. Sportmix, 
Mädchenfußball) vertreten. 

Für Rückfragen zu  freien Plätzen, dem Kon-
zept und den Möglichkeiten, steht das kissland-
Team gerne zur Verfügung (Tel.: 040 – 729 77 887, 
Mail: kiss@tsg-bergedorf.de).

Am einfachsten ist es jedoch, vorbei zuschauen 
und auszuprobieren, denn - Bewegung macht 
schlau!

Übersicht Sportangebote Boberg:
(alle in der Sporthalle Grundschule Heidhorst)

TSG Kindersportschule
KiSS 0f,	 freitags, 14:30 – 15:30 Uhr 
KiSS 1f, 	 montags, 14:30 – 15:30 Uhr, 
	 freitags, 15:30 – 16:30 Uhr
KiSS 3f, 	 montags, 15:30 – 16:30 Uhr, 
	 freitags, 16:30 – 17:30 Uhr
KiSS 4f, 	 dienstags, 17:00 – 18:00 Uhr

TSG Jugendsportclub
JSC Ballsportmix, montags, 16:30 – 18:00 Uhr
JSC Sportmix, dienstags, 18:00 – 19:30 Uhr
JSC Mädchenfußball, freitags, 17:30 – 19:00 Uhr 

TG
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Auch in diesem Jahr findet wieder das 
traditionelle Ostereier sammeln hinter dem 
Bürgerhaus, rund um die Jugendbude sowie 
am Rand der Ausgleichsfläche statt:

Am Ostersonntag, den 08.04.2012 um 11.00 Uhr 
können alle Kinder bis 10 Jahre bei der Suche 
mitmachen und sich eine „süße 
Überraschung“ verdienen.

Wie in den letzten Jahren bitten wir wieder um 
vorherige Anmeldung.

Bitte geben Sie einen Zettel mit dem Stichwort 
„Ostern“ , Ihrem Namen und die Anzahl 
der teilnehmenden Kinder während der 
Bürozeiten (MO + DO 16-18 Uhr) im Bürgerhaus 
am Bockhorster Weg 1 ab. Alternativ kann 

Ostereier sammeln am 8. April
auch eine E-Mail an info@dorfanger-boberg-
ev.de gesendet oder eine Nachricht auf dem 
Anrufbeantworter (Tel. 4109 1725) hinterlassen 
werden.

Der  Vorstand des Dorfanger Boberg e.V.

Noch vor wenigen Wochen lag der achtlos 
weggeworfene Müll noch unter der dünnen 
Schnee- und Eisdecke verborgen.

Nun wird es wieder Zeit, diese Spuren von 
den Wegen, den Grünanlagen und aus den 
Gräben im Dorfanger zu entfernen.

Alle kleinen und großen Helfer werden wieder 
als Dank für die fleißige Mithilfe  kostenfrei im 
Bürgerhaus mit einem kleinen Snack und Ge-
tränken versorgt. 

Die Treffpunkte und Ausgabestellen der Müll-
sacke, Handschuhe und (wenige) Greifzangen 
werden im gesonderten Infoblatt bekannt ge-
geben.

Müllsammeln am 25. März Spieleabend am 20. April im Bürgerhaus
Dort sind auch alle weiteren Einzelheiten zu 
dieser von der Hamburger Stadtreinigung un-
terstützten Aktion zu entnehmen.

Für weitere Fragen steht auch Olaf Hüb-
ner im Bürgerhaus zu den Sprechzeiten des 
Bürgervereins zur Verfügung.

Und: Auch, wenn die finanzielle Unterstützung 
für diese Aktion vom Wasserverband seit ei-
nigen Jahren  entfällt – obwohl auf dem Ver-
bandsgebiet ebenfalls gesammelt wird - kann 
und wird der Bürgerverein auch die nächsten 
Jahre diese nachbarschaftliche Tradition des 
gemeinsamen Müllsammelns  fortsetzen.

Olaf Hübner

Der Bürgerverein veranstaltet zusammen 
mit Viola Frehse am 20.4. um 19 Uhr einen 
Spieleabend im Bürgerhaus. Gespielt wird 
das „CASHFLOW®-Spiel“.

Der amerikanische Multimillionär, Finanz-
Coach und Bestseller-Autor Robert Kiyosaki 
hat vor ca. 10 Jahren das Brettspiel namens 
CASHFLOW® entwickelt, welches speziell 
darauf ausgerichtet ist, finanzielles Verhalten 
spielerisch zu simulieren und zu verbessern.

In der einfachen Variante des Spiels ziehen die 
Spieler zu Beginn eine Berufskarte und sind 
dann für den Verlauf des Spiels beispielsweise 
Lehrerin, Lkw-Fahrer, Arzt oder Manager. Sie 
kreisen von Monatsgehalt zu Monatsgehalt 
in der finanziellen Tretmühle, können 
Geld investieren oder ausgeben, Darlehen 
aufnehmen und zurückzahlen, Kinder 
bekommen oder arbeitslos werden – alles wie 
im richtigen Leben.

Ziel des Spiels ist es, die „finanzielle Tretmühle“ 
durch Aufbau von passivem Einkommen zu 
verlassen und dann auf der „Überholspur“ 
bei den Geschäften der Reichen und 
Wohlhabenden mitzumischen. Sie werden 
sehen, wie viel Spaß Sie dabei haben.

Gespielt wird meistens in CASHFLOW®-Clubs.
„Ich habe zwar keinen offiziellen Cashflow Club, 
aber die offizielle Ausbildung und spiele das Spiel 
seit 3 Jahren regelmäßig mit unterschiedlich 
großen Gruppen.“ sagt Viola Frehse, die durch 
den Spieleabend führt. „Das Spiel CASHFLOW® 
ist ein Gesellschaftsspiel, dass von  bis zu 6 
Personen gleichzeitig gespielt wird. Je nach 
Teilnehmerzahl auch an mehreren Tischen.“ 

Die Teilnahme ist kostenlos. Getränke gibt es 
zu „Bürgerverein-Preisen“.

Anmeldungen müssen bis zum 18.4. 
vorliegen, damit genügend Spiele organisiert 
werden können!

Die Anmeldung erfolgt direkt über das 
Büro des Bürgervereins während der 
Sprechstunden (Montags und Donnerstags 
16 – 18 Uhr) , Bockhorster Weg 1 im Bürgerhaus 
oder per Telefon (4109 1725). Außerhalb der 
Sprechzeiten bitte eine Nachricht auf dem 
Anrufbeantworter hinterlassen.

Und wenn es allen Spaß gemacht hat, dann 
wiederholen wir es gern einmal.

VF/AM
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Für den Sonntag, den 22.04.2012 gibt es noch 
Plätze (drinnen und draußen), die jetzt schnell 
reserviert werden sollten.

Preise für den Außenbereich: 
1,- €  für Vereinsmitglieder 
2,- €  für Nichtmitglieder 
(jeweils zuzüglich einer Kuchen- oder 
Tortenspende für die Caféteria)

Preise für den Innenbereich: 
2,- €  für Vereinsmitglieder 
4,- €  für Nichtmitglieder 
(jeweils zuzüglich einer Kuchen- oder 
Tortenspende für die Caféteria)

Flohmarkt „Rund ums Kind“

Über Unterstützung in der Caféteria zwischen 
10 und 14 Uhr (gegen eine kleine Aufwands-
entschädigung) würde sich das Organisatoren-
Team freuen.

Aufbau erst ab 9.00 Uhr, offizielle Dauer des 
Flohmarktes ist dann von 11 bis 14 Uhr.

Olaf Hübner

Am Donnerstag, den 26.4.2012 findet um 
19.30 Uhr die Jahreshauptversammlung des 
Dorfanger Boberg e.V. im Bürgerhaus statt.

Alle Bewohner im Dorfanger Boberg, alle 
Vereinsmitglieder sowie interessierte Gäste 
aus der Umgebung sind herzlich willkommen, 
ins Bürgerhaus (Mehrzweckhalle) zu 
kommen.

Neben den üblichen Formalitäten wie 
Ehrungen, Kassenbericht und Neuwahlen 
soll es einen Überblick über die Aktivitäten 
unserer Gruppen und des Vorstands geben. 
Auch Gäste sind willkommen, die noch nicht 
Vereinsmitglied in unserem Verein sind. Wir 
versuchen, den offiziellen Teil der Versammlung 

Jahreshauptversammlung  am 26. April 2012
möglichst kurz zu halten, damit die Besucher 
im Anschluss noch ausreichend Zeit haben, 
miteinander ins Gespräch zu kommen. Die 
Versammlung ist auch eine gute Gelegenheit, 
um über neue Ideen und Gruppen zu sprechen.

Eine gesonderte Einladung mit den 
Themen wird spätestens 3 Wochen vor der 
Versammlung in Ihre Briefkästen verteilt (gilt 
nur für den Dorfanger Boberg). Für alle anderen 
kann die Tagesordnung aus dem Aushang 
am Bürgerhaus  und auf der Internetseite 
entnommen werden.

Für die Versorgung mit Getränken ist gesorgt.

Der  Vorstand des Dorfanger Boberg e.V.

Zur Havighorster Nesthenne
Ö� entliche Gaststätte

FestsaalGrillen satt

Party-Service

In den Räumlichkeiten des TV Rot Weiss Havighorst

Ab April wieder jeden Freitag
ab 18:00 Uhr

Für Ihre Feier jeder Art,
inklusive Bewirtung.

Platz für bis zu 80 Personen, teilbar 
durch eine Trennwand.

Von Schnittchen, kalten und warmen 
Platten, Suppen und Braten

bis zu Spezialitäten.
Fragen Sie nach unserer

Party-Service-Karte oder lassen Sie sich 
unverbindlich beraten. 

für 8,50 € p.P.
Reservierung erbeten

Öffnungszeiten:

Montag – Samstag
11:30 – 23:00 Uhr

durchgehend kalte 
und warme Küche.

Sonntag nach 
Vereinbarung.

Am Ohlendiek 33 in Havighorst
Tel.: 713 70 584

• herzhaf t
• l e c k e r
• s a f t i g
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Veranstaltungen des Dorfanger Boberg e.V. in 2012
Sonntag, 25. März 2012
11.00 – 12.00 Uhr Müllsammel-Aktion „Boberg räumt auf“

Gemeinsam für ein sauberes Wohnen!
Anschließend werden alle kleinen und großen Helfer im Bürgerhaus
mit Essen und Getränken versorgt.
Die genauen Treffpunkte werden gesondert bekannt gegeben.

Im gesamten 
Wohngebiet

Ostersonntag, 08. April 2012
11.00 Uhr Ostereiersammeln 

Für Kinder bis 10 Jahre.  
Weitere Informationen auf der Seite 28.

Treffpunkt Bürgerhaus

Freitag, 20. April 2012
19.00 Uhr Spieleabend im Bürgerhaus  

Weitere Informationen auf der Seite 29.
Bürgerhaus

Sonntag, 22. April 2012
11.00 – 14.00 Uhr Flohmarkt für Kindersachen 

Standreservierungen im Bürgerhaus. 
Weitere Informationen auf der Seite 31.

Im und rund ums 
Bürgerhaus

Donnerstag, 26. April 2012
19.30 Uhr Jahreshauptversammlung Dorfanger Boberg e.V.  

Weitere Informationen auf der Seite 31.
Bürgerhaus/Kita-Halle

Sonntag, 2. September 2012
11.00 – 14.00 Uhr Flohmarkt für Kindersachen 

Standreservierungen im Bürgerhaus.
Im und rund ums 
Bürgerhaus

Samstag, 22. September 2012
19.30 – ??.?? Uhr Oktoberfest 

Die „Heimwerker“ organisieren wieder das beliebte Fest.
Bürgerhaus/Kita-Halle

Freitag, 9. November 2012
18.30 Uhr Laternenfest 

Eine Gemeinschafts-Aktion von Bürgerverein, KITA und Grundschule. 
Der Spielmannszug „Magic Melody“ begleitet uns 

Treffpunkt Schulhof 
Grundschule Heidhorst

Donnerstag, 06. Dezember 2012
16.00 – 18.00 Uhr Der Nikolaus war da 

Für Kinder bis 10 Jahre. 
Sofern sich wieder eine so tolle Unterstützung ergibt.

Bürgerhaus

Stand Februar 2012, Änderungen vorbehalten.

Veranstaltungen
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Besuchen Sie uns:
Dienstags 8 – 15 Uhr Oststeinbeker Marktplatz

Mittwochs 9 – 15 Uhr Weinhaus an der Bergstraße
Boberg, Am Langberg 104

Donnerstags 8 – 18 Uhr Gemüsehof Wulf
Havighorst, Dorfstraße 28

Freitags 9 – 18 Uhr EDEKA Bleise
Reinbeker Redder 283

Samstags 8 – 12 Uhr Gemüsehof Wulf
Havighorst, Dorfstraße 28
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Veranstaltungstipps 2012
Samstag, 5. Mai 2012
11.00 Uhr Frühschoppen mit ,,The Travellers‘‘

Eintritt 5,- €
Weinhaus 
an der Bergstraße

Mittwoch, 9. Mai 2012
19.00 – 20.30 Uhr Vorsorgevollmacht, Patientenverfügung & Co.: 

Sicherheit für alle Fälle
Informationsveranstaltung vom Verein „Jeder trauert anders e.V.“ 
Weitere Informationen unter Tel. 7 30 18 50

Oststeinbek

Samstag, 12. Mai 2012
15.00 – 18.00 Uhr Frühlingsfest in Boberg

alle 11 Institutionen des Arbeitskreises Boberg veranstalten 
ein großes Kinder- und Jugendfest.
Weitere Informationen auf der Seite 11.

Rund ums Bürgerhaus,
Kita „Das Spielnetz“ 
und der Jugendbude

Samstag, 12. Mai 2012
18.00 – ??.?? Uhr Frühlingsfest in Boberg

Die „Heimwerker“ laden ein: Direkt nach dem lebhaften Kinder- 
programm wird zum „gemütlichen“ Teil des Festes übergegangen. 
Bei Wein, Bier und anderen Getränken kann der Frühlingsabend 
genossen werden. Für die richtige Tanzmusik sorgt unser DJ Andreas.
Weitere Informationen auf der Seite 11.

Bürgerhaus/Kita-Halle

Donnerstag, 24. Mai 2012
19.00 Uhr Abi Wallenstein & Günther Brackmann

Eintritt 10,- €
Weinhaus 
an der Bergstraße

Samstag, 9. Juni 2012
20.45 Uhr EM im Weinhaus!!!

Deutschland-Portugal auf der Großbildleinwand
Weinhaus 
an der Bergstraße

Mittwoch, 13. Juni 2012
20.45 Uhr EM im Weinhaus!!!

Holland-Deutschland auf der Großbildleinwand
Weinhaus 
an der Bergstraße

Veranstaltungen

KFZ-Meisterbetrieb
Osterrade 4 • 21031 HH-Bergedorf

Tel.: 8 88 80 30 und 7 38 60 03
info@autodock.de • www.autodock.de

AUTODOCK

Annahmezeiten:
Mo - Fr 8.00 - 20.00 Uhr · Sa 9.00 - 18.00 Uhr

 EU-Neuwagen

 Reparatur aller Fabrikate

 Inspektion mit Mobilitätsgarantie

 Klima-Service

 TÜV/DEKRA & AU täglich

 Unfall-Instandsetzung

 Fahrzeuglackierung

 Verglasung

 Abschleppdienst

 Ersatzteile und Zubehör

10 % Rabatt
auf fast alle
Ersatzteile

für die Bewohner
des Dorfangers

10 % Rabatt für viele Verschleiß-
teile für die Bewohner des 
Dorfangers 

"
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Weitere Termine in der nächsten Dorfzeitung.

Thomas Gramlich

Ihr kompetenter Partner für neue Wege in eine farbige Welt

Thomas Gramlich | Am Langberg 58d | 21033 Hamburg
Tel.: (040) 41 62 67 41 | Fax: (040) 41 62 67 42 | Mobil: (0173) 4 46 65 34

E-Mail: gramlich_thomas@t-online.de

•	 Malerarbeiten

•	 Lackierarbeiten

•	 Stuckarbeiten

•	 Fasadensanierung

•	 Bodenbelagsarbeiten
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Montag
Wann Was Wo

09.00  Uhr
 
09.30 – 10.15 Uhr
10.30 – 11.00 Uhr

11:45 Uhr
12:45 Uhr

Eltern-Kind-Zentrum 
für Familien mit Kindern von 0 Jahre bis Schuleintritt 
Frühstückzeit – Kostenfrei
musikalische Früherziehung für Kinder und Eltern
im Anschluss Kinderzeit Zeit für Spiel und Bewegung
auf Wunsch Mittagessen –  € 2,- für Erwachsene
Verabschiedung
Ansprechpartnerin Sina Koller – Tel. 4109 1728

Bürgerhaus

16.00 – 18.00 Uhr Sprechzeiten Bürgerverein 
Dorfanger Boberg e.V.
Ansprechpartner Olaf Hübner – Tel. 4109 1725

Bürgerhaus Büro

20.00 – 21.00 Uhr 
alle 3 Wochen

Vereinsvorstand 
Dorfanger Boberg e.V.
Bitte vorher bei Olaf Hübner anmelden!  
Montags & Donnerstags 16:00-18:00 Uhr im Bürgerhaus oder 
unter Tel. 4109 1725

Bürgerhaus

Dienstag
Wann Was Wo

09.00  Uhr
 
09.30 – 10.15 Uhr
10.30 – 11.00 Uhr
11:45 Uhr
12:45 Uhr

Eltern-Kind-Zentrum 
für Familien mit Kindern von 0 Jahre bis Schuleintritt 
Frühstückzeit – Kostenfrei
Kinderzeit – Zeit für Spiel und Bewegung
auf Wunsch Mittagessen –  € 2,- für Erwachsene
Verabschiedung
Nach Absprache: Elternberatung (mit Diplom Psychologin) 
Alle 14 Tage 10.30 – 11.00 Uhr Ernährungsberatung
Ansprechpartnerin Sina Koller – Tel. 4109 1728

Bürgerhaus

16.00 – 20.00 Uhr Clippo am Boberg  
der IN VIA Jugendtreff
für Kinder und Jugendliche von 10 – 17 Jahre
Mädchentag – Basteln, Spielen, Kochen, tanzen, Fitness, 
Beratungs- und Themenabende usw… 
Musikangebot für Mädchen (Vocal Coach)

Jugendbude

15.30 – 16.30 Uhr Kindertanzgruppe Boberg 
Für Mädchen und Jungen zwischen 8 und 11 Jahren, 
die Spaß an der Musik und Tanzen haben 
Anspechpartnerin Anja Riemke – Tel. 83 53 33

Aula Grundschule Heidhorst

20.00 – 22.00 Uhr Heimwerker 
Ansprechpartner Wolfgang Kamenske 

Jugendbude

Mittwoch
Wann Was Wo

09.00  Uhr
 
09.00 – 13.00 Uhr

09.30 – 10.15 Uhr
10.30 – 11.00 Uhr
11:45 Uhr
12:45 Uhr

Eltern-Kind-Zentrum 
für Familien mit Kindern von 0 Jahre bis Schuleintritt
offene Sprechstunde für Erziehungsfragen oder andere Anliegen 
(mit Diplom Sozialpädagogin) 
Frühstückzeit – Kostenfrei
Kinderzeit – Zeit für Spiel und Bewegung
auf Wunsch Mittagessen –  € 2,- für Erwachsene
Verabschiedung
Alle 14 Tage 10.00 – 11.00 Uhr Hebammensprechstunde
Baby-Massagekurs immer am Mittwoch von 9.30 -11.00 Uhr. 
(Bitte anmelden!)
Ansprechpartnerin Sina Koller – Tel. 4109 1728

Bürgerhaus

14.00 Uhr Musikschule für Kinder
CMS Musikschule – Tel. 738 30 70

z.Zt. in den Kita-Räumen 

16.00 – 20.00 Uhr Clippo am Boberg  
der IN VIA Jugendtreff
für Kinder und Jugendliche von 10 – 17 Jahre
Jungentag – Basteln, Spielen, Kochen, tanzen, Fitness, 
Beratungs- und Themenabende usw… 
Sportangebot für Jungen

Jugendbude

18.30 – 20.00 Uhr Wasserverband Boberg-Heidhorst 
Sprechzeit Herr Thiesen jeden 1. Mittwoch im Monat und nach 
Vereinbarung

Bürgerhaus

19.30 – 20.30 Uhr Bauch-Beine-Po-Rücken-Gymnastik
Ansprechpartnerin Katharina Noack –Tel. 4109 2015 

Bürgerhaus / Kita-Halle

Donnerstag
Wann Was Wo

16.00 – 20.00 Uhr Clippo am Boberg  
der IN VIA Jugendtreff
für Kinder und Jugendliche von 10 – 17 Jahre
15.00 bis 16.00 Uhr Hausaufgabenhilfe
16.00 bis 20.00 Uhr Offenes Angebot
Selbstverwaltung | Aktivenrat

Jugendbude

16.00 – 18.00 Uhr Sprechzeiten Bürgerverein 
Dorfanger Boberg e.V.
Ansprechpartner Olaf Hübner – Tel. 4109 1725

Bürgerhaus Büro

 

Bürgerhaus

Regelmäßige Angebote & Treffpunkte

Bürgerhaus

Regelmäßige Angebote & Treffpunkte
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Freitag

Wann Was Wo

16.00 – 20.00 Uhr Clippo am Boberg  
der IN VIA Jugendtreff
für Kinder und Jugendliche von 10 – 17 Jahre
Offenes Angebot | Musikangebot

Jugendbude

20.00  Uhr 
alle 3 Monate

Frauenkochgruppe
Ansprechpartnerin Songül Özen –Tel. 738 84 67

Bürgerhaus Küche

20.00  Uhr 
1 × im Monat

Männerkochgruppe
Ansprechpartner Cengiz Yagli –Tel. 4109 2355

Bürgerhaus Küche

Samstag

Wann Was Wo

zur Zeit keine Angebote
– frei für Vereinsveranstaltungen und Familienfeiern

 
Bürgerhaus & Mehrzweckhalle

Sonntag

Wann Was Wo

18.00 – 20.00 Uhr Familiensport
diverse Sportarten 
Ansprechpartnerin Janine Schmidt – Tel. 4109 2795

Sporthalle 
Grundschule Heidhorst

20.00 – 22.00 Uhr Hallenfußball
max. 12 Teilnehmer (bitte vorher anrufen)!
Ansprechpartner Nico Vossers – Tel. 4109 2255

Sporthalle 
Grundschule Heidhorst

Bürgerhaus

Sie suchen Räumlichkeiten für eine Feier? 
 – Mieten Sie doch das Bürgerhaus 
(Bockhorster Weg 1, 21031 Hamburg).

Zur Verfügung steht das Erdgeschoss (Foyer 
und Küche) für Feiern im kleineren Rahmen bis 
zu 30 Personen.

Für größere Anlässe (bis zu 80 Personen) kann 
die Mehrzweckhalle der KITA dazu gebucht 
werden.

Nähere Informationen und freie Termine 
können bei  Olaf Hübner im Bürgerhaus erfragt 
werden.

Da einige Termine für Familienfeiern sehr  
beliebt sind, bitte rechtzeitig buchen.

Preise (Stand 01/2012)

Foyer, Küche Bürgerhaus + Mehrzweckhalle 
Vereinsmitglieder: 150,- € + 100,- € Kaution 
Nichtmitglieder: 300,- € + 100,- € Kaution

Nur Foyer und Küche des Bürgerhauses 
Vereinsmitglieder: 75,- € + 100,- € Kaution 
Nichtmitglieder:  150,- € + 100,- € Kaution

Für bestimmte Veranstaltungen kann eine 
höhere Kaution verlangt werden.

Weiterhin besteht die Möglichkeit 
Stehtische (4,- €/8,- €) und 
Bierzeltgarnituren (5,- €/10,- €) auszuleihen.

Rückblick – Nikolaus im Bürgerhaus

Bürgerhaus mieten?Regelmäßige Angebote & Treffpunkte (2)

Bürgerhaus

Haben Sie Ideen für neue Gruppen und wollen gerne eine aufbauen?
Wir helfen Ihnen dabei!

Sprechen Sie uns gern zu den Bürozeiten im Bürgerhaus an.

Folgende Wochenenden zwischen April und Ende August 2012 sind die Räumlichkeiten des 
Bürgerhauses sowie die Mehrzweckhalle noch für Feierlichkeiten frei:

14./15.04. | 19./20.05. | 26.-28.05. (Pfingsten) | 02./03.06. | 16./17.06.  | 
in den Sommerferien auf Anfrage | 04./05.08. | 11./12.08. | 18./19.08.  
Spätere Termine und weitere Infos im Vereinsbüro erfragen.

Die Nikolaus-Aktion wurde unterstützt von:

  
RECHTSANWÄLTE IN PARTNERSCHAFT

Massolle Wagner Herkenrath 

m w h Gemüsehof Wulf
seit 1806

Große, glückliche Augen gab es am 6. 
Dezember im Bürgerhaus. Viele Kinder 
hatten Ihre Stiefel einen Tag zuvor 
abgegeben, in der Hoffnung diesen gefüllt 
wieder zu bekommen. Und genau so war es.

Die Stiefel waren gefüllt mit etwas Süßem, 
etwas Gesundem und etwas zum Spielen und 
Kuscheln. Herzlichen Dank an den Vorstand des 
Bürgervereins sowie den Spendern, die diese 
schöne Tradition aufrecht erhalten haben.

So schön waren die Stiefel gefüllt: Mit Weingummi, 
Schokolade, Apfel, Clementine und Plüschelch.
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Aus dem Bürgerverein

Der Neujahrsbrunch war 
wieder nett und lecker
Am 8. Januar hatte der Dorfanger Boberg 
e.V. zum Neujahrsbrunch ins Bürgerhaus 
eingeladen.

Nach dem tollen Erfolg im letzten Jahr waren 
die Erwartungen groß. Im Vorfeld wurde ja 
durch die Dezember-Ausgabe der Dorfzeitung 
Boberg für die Veranstaltung geworben. 

Zusätzlich sind zwischen Weihnachten 
und Neujahr auch extra gestaltete Flyer im 
Dorfanger verteilt worden.

Der Massenansturm blieb jedoch aus, aber 
dafür war es wieder eine rundum gelungene 
Veranstaltung für Jung und Alt.

In gemütlicher Atmosphäre begrüßte Wolfgang 
Kamenske die Besucher, welche wieder für 
ein reichhaltiges und abwechslungsreiches 
„Dor fanger-Buf fet “ 
sorgten, mit Sekt und 
O-Saft.  In einer kurzen 
Ansprache ist speziell 
der Ausblick auf die 
neue Jugendbude in 
den Fokus gerückt. 
Einen Rückblick auf 
2011 wollte Wolfgang 
Kamenske nicht 
geben, den gibt 
es schon auf der 
Jahreshauptversammlung des Vereins.

Gern haben sich dann alle dem schmackhaften 
Buffet hingegeben und sich an den 
Getränken, welche auch in diesem Jahr vom 
Bürgerverein gesponsert wurden, gewidmet. 
Die aufkommenden Gespräche unter uns 
Nachbarn ließen die Zeit nur so verrinnen. 
Somit gilt allen Anwesenden ein herzliches 
Dankeschön für diese netten zwei Stunden, 
dem leckeren Essen und erfrischenden 
Getränken.

Freuen wir uns schon jetzt auf Sonntag, 
den 06. Januar 2013, wenn es wieder heißt 
„Neujahrsbrunch im Bürgerhaus“.

Andreas Müller

Fotos: Tom Merkel

Allianz Agentur Ernst Peters
Rennbahnstraße 26, 22111 Hamburg

Tel. 040.65 59 910, Fax 040.65 59 91 16
E-Mail ernst.peters@allianz.de

Hoffentlich Allianz.

Mit einer
Pflege-Zusatzversicherung
für den Ernstfall vorsorgen.

Und wie gehts weiter?

Sichern Sie die fi nanzielle Belastung der gesundheitlichen Risiken ab.
Mit zunehmendem Alter wird die Wahrscheinlichkeit, zum Pfl egefall zu werden,
immer größer. Aber auch in jungen Jahren ist das Risiko durch schwere
Erkrankungen oder Unfall nicht auszuschließen.

Wenden Sie sich einfach an mich. Ich informiere Sie gerne ausführlich.
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Meine Lieben Nachbarinnen und Nachbarn,

mittlerweile wohnen meine Familie und ich 
seit über 12 Jahren im Dorfanger Boberg. Seit 
2003 leite ich die Kochgruppe „Kochlöffel“. 

Diese Aufgabe habe ich sehr gerne übernom-
men, da ich seit über 30 Jahren für meine Fami-
lie und an besonderen Tagen auch für meine 
Freunde koche. Viele von Euch kennen mich 
von vielen Veranstaltungen des Vereins Dorf-
anger Boberg  e. V., auf denen ich für das leibli-
che Wohl gesorgt habe. 

Viele Bewohnerinnen und Bewohner haben 
mir ihre Zufriedenheit ausgedrückt, dass ihnen 
meine Speisen geschmeckt haben. Mir hat die 
Zubereitung immer viel Spaß gemacht und 
über die positive Resonanz habe ich mich sehr 
gefreut. 

Die Rezepte sind original aus der türkischen 
Küche und die Zutaten wurden von mir sehr 
sorgfältig ausgewählt.  Die für mich wichtigen 
Kriterien Preis und Qualität standen immer im 
Vordergrund. Mit unserem kleinen „Einkaufs-
zentrum“  ALDI, EDEKA und NETTO sind wir gut 
ausgestattet und ich kann fast meinen gesam-
ten Bedarf hier vor Ort einkaufen. 

Auch für meine Familie kaufe ich an 4-5 Tagen 
in unserem Nahversorgungszentrum ein. Es sei 
denn,  ich benötige für meine Türkische „Hei-
matküche“, besondere  Zutaten,  wie z. B. Pulbi-
ber, Yufka, Fladenbrot oder auch Lammfleisch.

Ich werde Euch schöne und schmackhafte Re-
zepte vorschlagen, deren Zutaten wir  in dem 
kleinen, aber feinen Einkaufszentrum besor-
gen können.  

Ich werde darauf achten,  die Zutaten hervor-
zuheben, die von mir seit über zehn Jahren 
verwendet wurden und mit denen Mann und 
Frau ein gutes Mittag-, Abendessen und auch 
Frühstück  zubereiten kann.

Wir, „die Kochlöffel“ kochen seit über 8 Jahren 
mit Kochmännern zusammen und kaufen auch 
unsere Zutaten sehr oft in dem EKZ Boberg.  
Da wir in unserer Kochgruppe einen gelernten 
Koch haben, der beim Feinkostgroßhandel für 
Gastronomie arbeitet, bekommen wir auch un-
sere Zutaten sehr frisch, in bester Qualität und 
preisgünstig. Wir alle freuen uns über diese 
Möglichkeiten.

In den ersten vier Jahren haben wir die türki-
sche Küche bevorzugt. Inzwischen kochen wir 
international. Wir haben seit einigen Monaten 
eine sehr moderne und appetitanregende 
Homepage. Wir freuen uns über Ihren Besuch 
auf unserer Homepage http://www.boberger-
kochloeffel.de. Dort können Sie ihre Wünsche 
und Anregungen eintragen. Wir werden ver-
suchen Ihre Bedürfnisse zu berücksichtigen, 
damit diese Seite von uns Bewohnerinnen und 
Bewohnern des Dorfangers  Boberg gelebt 
wird.   

Ich bin sehr gespannt, wer gerne mit unserer 
Unterstützung zu Hause allein oder mit der 

Familie gut, schmackhaft  und günstig 
kochen möchte, ohne sich aktiv 

an unsere Kochgruppe zu betei-
ligen.

Ihr seid herzlich eingeladen 
mit uns im Bürgerhaus 

gemeinsamen zu Ko-
chen oder Euch über 
unsere Homepage 
über unsere Koch-
künste zu informieren.

Bis bald, 

Euer Nachbar
Cengiz

Aus dem Bürgerverein

Neues aus der Bürgerhausküche
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Sprechstunden des Bürgervereins: 
Montag und Donnerstag 16:00 – 18:00 Uhr 
im Bürgerhaus, Bockhorster Weg 1. 
Telefon: 4109 1725 | Fax: 4109 1724

Herr Olaf Hübner (Geschäftsstelle) berät in 
diesen Zeiten gerne über Veranstaltungen, 
Gruppen, Vermietungen usw.

Von Anrufen zu Vereinsfragen über die 
Privatnummer bitten wir abzusehen. 

Während der Hamburger Schulferien bitte die 
Aushänge am Bürgerhaus und Stellwand sowie 
die Ansagen auf dem Anrufbeantworter be-
achten.

Sprechstunden des Vereinsvorstandes: 
Alle 3 Wochen Montag  20:00 – 21:00 Uhr 
im Bürgerhaus, Bockhorster Weg 1. 

Bitte vorher bei Herrn Hübner anmelden!

Sprechstunden

Aus dem Bürgerverein

Wolfgang Kamenske  
(Vorstandssprecher, Jugendprojekte, 
Öffentlichkeitsarbeit)

Olaf Hübner 
(Finanzen, Korrespondenz, 
Protokolle, Dorfzeitung, Vereinsbüro)

Tanja Siepje 
(Dorfzeitung,  allgemeine Themen im 
Wohngebiet, die Dorfzeitung trifft...)

Cengiz Yagli 
(Kontakt zu ausländischen Bewohnern 
im Wohngebiet)

Marion Wilkens

Thomas Stachowitz 
(Pflege der Internetseite)

Walter Lindner 
(als Verbindungsperson zum Eigentümer des 
Bürgerhauses - die Rudolf-Ballin-Stiftung - 
ohne Stimmrecht im Vorstand) 

Weitere Helfer des Bürgervereins mit 
bestimmten Aufgaben:

Stanislav Pietrzak (Pflege von Boberg-TV)

Internetseite des Bürgervereins:

w w w . d o r f a n g e r - b o b e r g - e v . d e

Mails an den Bürgerverein:

i n f o @ d o r f a n g e r - b o b e r g - e v . d e

Artikel für die Dorfzeitung an:

o l a f . h u e b n e r @ y a h o o . d e

Vereinsvorstand

Folgende Informationsmöglichkeiten stehen 
zur Verfügung:

•	 Der Schaukasten am Bürgerhaus
•	 Die Stellwand im Grünstreifen  

im östlichen Teil (nahe dem Schulgelände  
- z.Zt. leider zerstört)

•	 Die Dorfzeitung (erscheint 1/4-jährlich)
•	 Das Boberg TV – Kanal 68 (nur im 

Dorfanger über Kabel zu empfangen)
•	 Direkt im Vereinsbüro bei Olaf Hübner 

(Mo + Do 16 – 18 Uhr) Tel.: 4109 1725
•	 Die Internetseite des Bürgervereins 

unter www.dorfanger-boberg-ev.de 
hier finden Sie u.a. auch ein Archiv aller 
bisher erschienenen DZ-Ausgaben, Proto-
kolle der Mitgliederversammlungen u.ä.

Medien im Dorfanger
Werbung

Dauerhaft Haarfrei in nur wenigen Behandlungen
• starke Technik
• präzise
• schmerzfrei
• top Preise

Schöne glatte und gepfl egte Haut ist heutzutage die Visitenkarte für 
viele Menschen. Auch ist sie eine Frage von Attraktivität und Ästhetik.

Herkömmliche Methoden wie die Rasur müssen ständig wiederholt 
werden. 

Das Epilieren und Wachsen sind zudem sehr schmerzhaft. Vorbei die 
wiederholungsbedürftigen und schmerzhaften Prozeduren.

Wünschen auch Sie sich ein Leben ohne lästige Härchen und 
Stoppeln?  – Dann sind Sie hier genau richtig.

Wir haben uns auf dauerhafte Haarentfernung mit Computer 
unterstützten IPL (Intense Pulsed Light) & RF Technologie 
(Radiofrequenz-Technik) spezialisiert.

Starke und doch schmerzfreie Technik für Ihre Haut. Lassen Sie sich von 
uns informieren, wie wir in nur 6 - 10 Behandlungen, unerwünschte 
Körper- und/oder Gesichtsbehaarung dauerhaft und schmerzfrei 
erntfernen können.

Wir freuen uns, wenn Sie sich bei uns wohlfühlen.

Neben der Haarentfernung bieten wir auch Hautverjüngung, Entfernung 
von Altersfl ecken und Pigmentfl ecken mittels IPL an.

Termine nach Vereinbarung.

Die Preise richten sich nach den Körperregionen. 
Ich halte immer interessante Angebote für Sie bereit. 
Lassen Sie sich jetzt über die Vorteile der neuartigen 
IPL Technologie der neusten Generation beraten und
gönnen Sie sich ein völlig neues Lebensgefühl.

Profi tieren Sie von unseren Kennlernangeboten und 
vereinbaren Sie jetzt einen Termin.

Den Winter nutzen, um Haarfrei in den nächsten Sommer zu starten.
IPL der neusten Generation. Ihr Spezialist  für dauerhafte Haarentfernung für Sie und Ihn.
Sanft, sicher und dauerhaft preiswert.

Andrea Avkaya
Boberger Aue 15
21031 Hamburg 

Tel: 0173 / 2 34 89 43
e-mail: magic.shave@alice.de
w w w . i p l - h a m b u r g . n e t

magic shave
Ihr Spezialist für dauerhafte Haarentfernung

magic shave

Den Winter nutzen, um Haarfrei in den nächsten Sommer zu starten.
IPL der neusten Generation. Ihr Spezialist  für dauerhafte Haarentfernung für Sie und Ihn.

Frühlingserwachen:

Achseln und Bikini
für nur 69,–  € 

pro Sitzung
bei Vorlage dieser Anzeige!

Gültig bei Buchung
bis zum 31. Mai 2012
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In der letzten Zeit wurden wir von Lesern des 
Öfteren auf die zunehmende Verdreckung und 
Verwahrlosung des Nahversorgungszentrums 
angesprochen. Wir sollten hierüber doch 
einmal berichten. 

Gerade jetzt in der 
kalten Jahreszeit, wo 
das Grün der Blätter 
keinen Blickschutz 
gewährt, sah man den 
Umfang sehr deutlich. 
Größere Mengen Müll 
in den Grünanlagen 
rund um und auf 
dem Parkplatz, 
ungepflegte Beete, die 
grauen Betonmauern 
mit sehr starken 
Grünbewuchs, verbogene Metallzäune, Masten 
und Papierkörbe, plakatierte Flächen an 
Einkaufswagenunterständen (zum Teil stark 
überaltert) sowie deren Restbestände an vielen 
Stellen. Hinzu kommen noch die schlechten 
Markierungen der sowieso viel zu engen 
Parkplätze, Findlinge, die in Parkflächen oder 
Wege hinein ragen und eine häufig kaputte 
Schrankenanlage zur Rampe hin. Speziell hier 
wird gern in den Abendstunden die Möglichkeit 
der Abkürzung zum Reinbeker Redder hin 
genutzt und das zum Leid der Anwohner, die 
durch die rasenden Fahrzeuge mit erhöhter 
Lärmbelästigung zur Feierabendzeit leben 
müssen.

Bevor wir aber einen Bericht verfassten, wollten 
wir gern eine Stellungnahme von der Verwaltung. 
Was wird in 2012 getan, um den schlechten 
Zustand zu ändern? Das Nahversorgungszentrum 
ist ein Aushängeschild für ganz Boberg. Wir 
möchten ungern, dass durch die Optik dort 
Rückschlüsse auf unser schönes Wohngebiet 
gezogen werden. Das es auch anders geht, zeigt 
das Gewerbegelände westlich vom Heidhorst. 

Zu guter Letzt...

Möllner Landstrasse 78, 21509 Glinde und 
Kurt-A.-Körber-Chaussee 10, 21033 Hamburg 
Tel: 040 / 609 4686 0 - info@REMAXHANSE.de

Telefon: 040 / 609 4686 23, Telefax: 040 / 609 4686 11
Mobil: 0178 / 180 71 50, E-Mail: saupe-schmidt@remaxhanse.de

www.REMAXHANSE.de

Guten Tag und 
Hallo liebe Boberger !
Im letzten Juni haben Katrin und Nils 
Weisphal hier in der „Dorfzeitung Boberg“ 
berichtet, dass sie ein Immoblilienbüro in 
Glinde eröff net haben und einen Makler-
Kollegen für Boberg und Oststeinbek 
suchen. Ich freue mich, dass ich Ihnen heute 
sagen kann „ich bin da“, Ehepaar Weisphal 
ist fündig geworden.

Im Januar haben mir die Weisphals 
ihre ehemalige Nachbarschaft  als 
Betreuungsgebiet anvertraut. Somit 
können Sie mich ab sofort zu allen Fragen 
rund um Ihre Immobilie sehr gerne 
ansprechen und ich werde Sie mit Rat und 
Tat unterstützen und eine Lösung fi nden.

Damit Sie wissen, mit wem Sie es zu tun haben, 
gebe ich Ihnen einen kleinen Überblick 
über meinen berufl ichen Werdegang. 
Nachdem ich Wirtschaft swissenschaft en 
mit Schwerpunkt Marketi ng studiert habe, 
lebte und arbeitete ich zehn Jahre in der 
Schweiz in Zürich.

Irgendwann wurde die Sehnsucht nach 
Deutschland jedoch zu groß und es zog 
mich wieder in die Heimat. Nun lebe ich 
schon seit zehn Jahren mit meiner Familie 
in Hamburg und arbeitete bisher sehr gerne 
als Unternehmensberaterin. Nachdem ich 
das RE/MAX-Konzept im vergangenen Jahr 
kennen lernen konnte, erwachte meine 
alte Leidenschaft  für Immobilien und nach 
meiner fundierten Ausbildung zur Maklerin 
stehe ich Ihnen nun gerne zur Verfügung.

Nun freue ich mich auf die vor mir liegende 
Zeit mit Ihnen und auf interessante 
Begegnungen in Boberg und drum rum. 
Aber auch bei Verkauf, Vermietung oder 
Wohnungssuche stehen wir natürlich 
gerne mit unserem Team zur Verfügung.

Ihre Ajela Saupe-Schmidt

Ajela Saupe-Schmidt
RE/MAX Lizenzmaklerin

Hier wird regelmäßig – auch an Wochenenden 
– Dreck beseitigt und Beete gepflegt. Warum 
klappt es nicht bei der Verwaltung durch das 
Unternehmen RGM Facility Management GmbH?

Nach zweimaligem Versuch per E-Mail eine 
Stellungnahme vom zuständigen Verwalter zu 
erhalten (eine Lesebestätigung gab es zumindest), 
haben wir dann den Eigentümer, die Firma 
Schroder Property in Frankfurt, eingeschaltet.

Mit Unterstützung von mehr als 100 Fotos, die 
Herr Stöver vom EDEKA Markt gemacht hatte, 
gelang es – zu guter Letzt – auf diesem Weg sehr 
viel Bewegung in die Sache zu bringen.

Von Seiten des Eigentümers wurden ohne zu 
zögern folgende Maßnahmen angekündigt:
•	  Im Rahmen der stets im Frühjahr stattfindenden 

Grundreinigung wird ein Rückschnitt der 
Grünanlagen und eine Grünbelagsentfernung 
erfolgen.

•	 Es wird kontrolliert, ob sich Findlinge in die 
Parkflächen neigen. Sollte dies der Fall sein, 
werden diese umgehend in die eigentliche 
Position gerückt, ggf. entfernt.

•	Die durch Anfahrschäden verbogenen Bereiche 
des Zauns werden gerichtet.

•	 Sobald es die Temperaturen zulassen, wird 
der Zebrastreifen vor dem Haupteingang neu 
aufgebracht.

Auch seitens der Eigentümerin und der 
Verwaltung würde eine Reduzierung von 
Vandalismus und Plakatierung sowie 
Verschmutzung des Geländes durch Fremde 
gerade auch außerhalb der Betriebszeiten 
begrüßt.

Wir bitten daher alle Anwohner mit darauf zu 
achten, dass unser Nahversorgungszentrum 
sauber bleibt. Herzlichen Dank.

Die Schrankenanlage wurde bereits erneuert, 
die Beseitigung des Drecks hatte zum 
Redaktionsschluss bereits begonnen.
Danke Schroder Property.	 	 Andreas Müller

Zustand des Nahversorgungszentrums verbessert sich
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